MEDUSA

Ardei la gratar cu feta si ulei de masline & 59 lei
ardei kapia, ardei gras, ardei iute, oregano, usturoi, ulei de masline, gratinat cu feta greceasca
siservit pe plita incinsa - 450g

Starter

Humus cu dovleac copt si miel slow cooked cajun 63 lei

dovleac, naut crocant, miel, ulei de busuioc si coriandru - 430g

Sashimide ton cu trufe & 74 lei

ton, edamame, ridiche daikon, sos ponzu si sos aioli picant - 2509

Tartar de ton cu icre de Manciuria & 76 lei *recomandat alaturi de:

alge wakame, ceapd, avocado, ardel iute, edamame, aioli wasabi - 240g Gin Tonic, Gin Hyogo & Tonic
Burrata di Bufala 81lei *recomandat alaturi de:
avocado, masline kalamata, rosii, busuioc, ulei de masling, flori de sare antos din Creta - 430g busuioc proaspat sau Gin
Platou Antipasti pentru 3 persoane 191 lei Basil Smash

gorgonzola, parmezan, fontine, salam toscan, spianata piccante, prosciutto, struguri, nuci,
masline, caise deshidratate, grisine - /809

Platou Mezze pentru 4 persoane & 247 lei *recomandat alaturi de:
htipiti, tzatziki, humus, muhamara, masline verzi si kalamata, humus cu sfecla coapts, icre de Ginger Byzantine
cod, anghinare, feta cu ierburi, salata de patrunjel cu rosii, castraveti, ceapa, oregano - 1/00g

Salate

Salata cu bréanza de capra si dovleac copt (lacto - vegetarian) 66 lei
paby spanac, caju, fulgi de migdale, afine si dressing de portocale -400g

Salata cu linte neagra beluga (ecologica) - vegetarian 66 lei

avocado, porumb grill, rosii cherry, castravete, dressing cu lime fresh, ulei de masline si fresh
de portocale - 360g

Salata cu gorgonzola 66 lei
jamon crispy, salatd, capsune, pere si nuci - 360g

Salata cu branza Chévre coapta 68 lei
branza Chevre, afine, baby spanac, seminte de rodie, fulgi de migdale - 310g

Salata cu creveti Black Tiger si mango 69 lei

baby spanac, edamame, avocado, muguri de pin, seminte de susan si dressing teriyaki - 430g

Soup

Supa Bouillabaisse ¥ & 68 lei
creveti, scoici, file de cod, carne de midii, fenicul, sofran, rosii proaspete si busuioc - 510mll

Supa Thai cu creveti Tom Yum 69 lei

crevetl, lapte de cocos, Tom Yum, ciuperci, coriandry, lime, ghimbir - 510m|

Paste & Risotto

Tagliatelle cu creveti & 74 lei
Baste proaspete de casa cu zucchini, peccorino, sos de rosii proaspete, ardei iute si
usuioc - 400g
Risotto cu pere posate si gorgonzola ¥ 75 lei
gorgonzola, fistic, unt, parmezan si zmeura liofilizata -400g
Skioufikto cu fructe de mare & 79 lei “recomandat alaturi de:
paste din Creta cu crevet], baby caracatita, sos de rosii proaspete, parmezan, busuioc -430g Mr. President
Pappardelle cu vita maturata 79 lei
paste proaspete, vitd maturatd, sos de rosii, parmezan, baby spanac, busuioc - 400g
Paccheri cu salsa de trufe, mousse de parmezan si pudra de masline 80 lei
paste proaspete, salsa de trufe si piper fresh - 300g
Risotto cu vita maturata si ciuperci porcini ¥ 80 lei
orez arborio, vitd maturatg, parmezan, unt, vin alb - 360g \
Risotto cu fructe de mare 125 lei

creveti, baby calamar, carne de midii, rosii cherry, sparanghel si parmezan - 430g

Peste & Fructe de mare

Crevetisaganaki serviticu pita ¥ & 91lei
sos de rosii proaspete, feta greceasca, ardei iute, ouzo, busuioc, oregano, ulei de masline - 3/0g

Crevetiinsosdeunt ¥ & 91lei
crevet), rosii cherry, unt, ardei iute, usturoi, vin alb - 350g

Creveti cu sos aioli cu noodles de castravete & 91lei

creveti Black Tiger, noodles din castraveti, sos teriyaki, seminte de susan, aioli picant cu
papaya siicre de fly fish - 360g

Biban de mare gatit in stil Medusa 98 lei
flori de sare antos din Creta, condimente aromatice grecesti si sos chimichurri - 500g

Steak de ton cu sos yuzu & 132 lei
file de ton, sos yuzu - 380g

Dorada rosie gatita in stil Medusa 139 lei
flori de sare antos din Creta, condimente aromatice grecesti si sos chimichurri - /00g

Tentacul de caracatita cu cartofi sauté ¥ 161 lei
rosii cherry, usturoi, busuioc, ulei de masline - 350g

King Prawns 169 lei
cu salsa de mango si castravete - 450g

Ton alb din Marea Neagra servit intreg pentru 2-3 persoane 174 lei

ton alb servit cu legume marinate la gratar, cartofi proaspeti prajiti, salata cu rosii cherry si
parmezan, sos cu ulei extra virgin din Creta, ierburi mediteraneene, masline kalamata
sirozmarin - 1400g



MEDUSA

Platou fructe de mare pentru 2 persoane gatit in stil Medusa < ok 189 lei
crevetila gratar, baby carcatita, baby calamar, cartofi noisette, mix salatg, file de dorada
la gratar, usturoi, sos aioli wasabi, ardei iute - 8509

Platou cu fructe de mare si peste pentru 3 persoane 336 lei

ton alb de Marea Neagr3a, tentacul de caracatita sauté cu rosii cherry, creveti Back Tiger,
zucchini, cartofi wedges, vinegreta picanta cu capere, aioli cu busuioc - 1800g

Platou fructe de mare pentru 4 persoane gatit in stil Medusa 441 lei
dorada regalg, calamar intreg din Grecia, baby caracatits, baby calamar, sepie, scoici green

shell gratinate, crevet), servit cu cartofi noisette, porumb pe grill, sos cu iaurt, usturoi si oregano,

sos picant si chimichurri - 2000g

Land

Burger de vita Black Angus gratinat cu branza afumata ‘ 69 lei
chiftea de vitg, cartofi proaspeti prajiti, chifla, castravete, baby Spanac, sos cu maioneza
afumats, jalapefio murat, ceapa crocants, rosie - b80g

Pui Coquelet 38 lei

glazurat si servit cu salata rucola, rosii cherry, parmezan si sos de usturoi - 600g

Ceafa de porc Iberico cu porumb la gratar 110 lei

servitd cu porumb la grill, flori de sare antos din Creta si chimichurri - 450g

Piept de rata cu sos de fructul pasiunii si mandarine 111 lei

servit cu sparanghel saute - 380g

Snitel Caesar din piept de curcan 12 lei

piept de curcan in crusta panko servit cu salata crocantd, sos Caesar si parmezan - 480g

Piept de rata glazurat cu hoisin caramel 112 lei

piept de ratd, sos hoisin, home made kimchi, edamame - 410g

Cotlete de miel Noua Zeelanda 139 lei

cotlet de miel servit cu piure, sos chimichurri, caju, menta si rodie - 580g

Costilla Iberico crocante si glazurate ¥ 169 lei

coaste de porc iberic servite cu castraveciori in otet, ceapa rosie marinata si jalapefio

murat - 600g

Tagliata de vita asiatica cu ciuperci Enoki 173 lei

muschi de vita, ciuperci Enoki, pasta de fasole neagrg, sos teriyaki, ridiche daikon - 310g

Antricot de vita grain-fed +200 zile, certificat UMI 232 lei % SR S
antricot de vita UM, sare, unt - 3009 \Ar/eocoodr?grrgﬂgtcaalﬁ‘_t#g b

Mix & Match

Cartofi prajiti cu usturoi . =]
cartofi proaspeti prajiti, usturoi - 200g

Cartofi prajiti cu parmezan 27lE]
cartofi proaspeti prajiti, parmezan - 200g

Cartofi zdrobiti la cuptor , 31lei
cu unt, cimbrisor, piper rosu siflori de sare antos din Creta - 300g

Legume marinate la gratar 36 lei
zucchini, ciuperci, vinete, ardei, busuioc, ulei de masline, parmezan - 300g

Piure cu salsa de trufe 37 lei
cartofi, salsa trufe, unt - 250g

Salata cu rucola 38 lei
rosii cherry, crema de otet balsamic si parmezan - 280g

Salata mediteraneana cu feta 39 lei
rosii, castravete, ceapa, ardei, patrunjel, oregano, feta si ulei de masline - 300g

Salata cu baby spanac si avocado 39 lei
baby spanac, rosii cherry, avocado, castravete, ulei de masline, crema de otet balsamic - 350g

Broccoli sauté 46 lei
broccoli, unt, usturoi, Iamaie, sare - 220g

Sparanghel sauté \ 47 lei

cu unt, usturoi, lamaie -150g

Sweeten Up Menu in English

Citron 48 lei
pate sablée de vanilie, capsuni crispy si menta, vanilie Bourbon Chantilly, cu ganas de

ciocolata belgiana cu yuzu si insertii de lamaie - 220g

Para fiarta in vin de Madeira 48 lei
umpluta cu cremeaux de ciocolata alba cu nuca, pate sablée, ciocolata neagra si sos

caramel - 310g

Mousse cafea 48 lei

cu vanilie Bourbon si glazura de ciocolata belgiana - 220g

Mousse de ciocolata neagra belgiana 48 lei

blat de ciocolata si sos fudge, insert de praline, crocant alune de padure - 280g

Tiramisu Dubai 51lei S

preparat la masa cu piscoturi de casa, cremda mascarpone, pasta de fistic, espresso, crocant
de fistic cu feuilletine si sos fudge - 400g
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